La Carte des

VINS BLANCS

CHARDONNAY, Millebuis 2021-2022

Belle acidité / Notes: chévrefeuille

SAUVIGNON, IGP Cbte de Gascogne
“Les Fumeées blanches” 2021-2022

Sec et fruité a la fin / Notes: pamplemousse, fruit de la passion

COTE DE PROVENCE IGP, Bel Air Blanc

Délicat et fruité / Notes: poire, péche

MENETOU, Domaine de Loye, 2022

Frais, minéral et belle acidité / Notes: péche

SAINT VERAN, Domaine Innocenti, 2022

Sec, équilibré et cristallin / Notes: agrumes, poire

SANCERRE, Les Broux, 2022

Belle minéralité / Notes: agrumes, poire

CHABLIS, Charly Nicole,

Acidité et notes iodées / Notes: pomme, citronnelle

SAINT JOSEPH, Tolondiéere 2019 - Domaine Louis Chomel

Vif et minéral, belle amertume / Notes: agrumes

POUILLY FUME, Clément et Florent Berthier, 2002

Vif et minéral, belle amertume / Notes: agrumes

POUILLY FUISSE, Vincent Girardin “Vieilles Vignes” 2018

Bouche gourmande et dynamique, minéralité sur la fin / Notes: péche

CONDRIEU, Domaine Louis Chomel “Lieu dit Chanson”

Belle complexité, onctueux / Notes: raisin blanc

PULIGNY MONTRACHET, Domaine Pascal

Harmonieux et onctueux, belle minéralité / Notes: aubépine, noisette, miel

VINS ROSES

IGP AIX-EN-PROVENCE, Domaine Bel Air, 2020

Robe rose délicate, cristalline et trés brillante / Notes: Florales de fleurs blanches

IGP AIX-EN-PROVENCE, Domaine Bel Air Esquisse

Bouche ronde et longue / Notes: floral, péche, agrumes

MAGNUM ROSE, Domaine Bel Air

Bouche ronde et longue / Notes: floral, péche, agrumes

CHAMPAGNE

PROSCECO, Ca Del Console

Frais et léger / Notes fruitées: péche, pomme verte

CHAMPAGNE BRUT, Ayala Brut Majeur

Bulles fines, vives et minérales /Notes: poires Williams, fleurs blanches

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC, Ayala Blanc de Blanc

Bulles fines, vives et amples / Notes acidulées: fruits blanc, agrumes

CHAMPAGNE, Bolinger

Bulles fines, vives et amples / Notes acidulées: fruits blanc, agrumes

CHAMPAGNE BRUT, Perrier Jouét Brut

Equilibrée, vif et rond / Notes: fruités de pomme, d'ananas et d'agrumes

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC, Perrier Jouét Blanc de Blanc

Frais, acidulé et vif / Notes: agrumes, florales

vins

VERRE
12CL

6,50 €
7€

8€

8€

9€

VERRE/PISCINE
12CL

7€/9€

COUPE / KIR
12CL

12€

14€

BOUTEILLE
75CL

36€

33€

39€

42€

45€

50€

54€

58€

58€

65€

85€

95€

BOUTEILLE
75CL

39€

55 €

120€

BOUTEILLE

75CL

55€

80€

120€

120€

125€

150€



VINS ROUGES

COTE-DU-RHONE, Les Grés de Gayanne, 2022
Tannique et fruité / Notes: myrtille, cacao

ST NICOLAS DE BOURGUEIL, Cuvée du vieux Pressoir 2021-2022

Léger, tannins équilibrés, belle acidité / Notes: fruits rouges

COTE-DE-PROVENCE, Bel Air Rouge, 2022
Tannique et fruité / Notes: M0re, cerise noire, cacao

BROUILLY, Domaine Patrice Lathuiliere “Pisse Vieille”
Souple et léger / Notes: Cerise

PIC SAINT-LOUP, Chateau Lancyre “Clos Des Combes”, 2021
Structuré, bel équilibre / Notes: Mdre, myrtille, cassis

MORGON, Daniel Bouland, 2002
Equilibré, tannins trés fins / Notes: mdre, cerise

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS AOP,
Domaine Patrick Hudelot, 2020
Léger, souple, belle acidité sur la fin / Notes: Fruits rouges

PIC SAINT-LOUP, Domaine De L'Hortus
Puissant onctueux, tannins bien fondus / Notes: Fruits noirs

MOULIS, N°2 de Maucaillou, 2019
Tannins puissants / Notes: cassis, mUQre, réglisse

SAINT JOSEPH, Tolondiere 2019 - Domaine Louis Chomel
Robe pourpre, complexe / Notes: épices torréfiées

CROZES HERMITAGE BEAUMONT, Domaine Combat

Vin puissant / Notes: Fruits noir bien mQrs et clous de girofle

PIC SAINT-LOUP, Les Creisses
Rond et bel équilibre en bouche / Notes: fumées

MARSANNAY, Maison Louis Latour, 2020
Tannins souples, belle rondeur / Notes: épicées

CHATEAUNEUF-DU-PAPE, Les Graniéres de La Nerthe, 2020
Tannins soyeux / Notes: fumées, caramel, pruneau

SAINT-JULIEN, Les Fiefs de Lagrange, 2019
Structuré et équilibré / Notes: cacao, cassis

SAINT-ESTEPHE, La Dame de Montrose
Velour en bouche, godt fumé / Notes: cassis, fruits noirs

VERRE
12CL

6,50 €

6,50 €

6,50 €

7€

8,50€

BOUTEILLE
75CL

32€

35€

38€

43€

45€

48€

52€

55€

55€

58€

60€

60€

65€

80€

90€

110€



